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ANSTEHENDE
VERANSTALTUNGEN

(9. - 30. JUNL 202!

WOCHENMARKTE

MITTWOCH WOCHENMARKT
FREITAG BAVERNMARKT
AM JUNGMAYRPLATZ

VON 8:00 - 12:00 UHR

MITTWOCH ¢RUNER
MARKT AM MARKTPLATZ
VON %:20 - 12:30 UHR

DONNERSTAG GRUNER
MARKT AM MARKT PLATZ
VON 630 ~ 13:00 UHR

WARUM REGLONAL.
KAUFEN?



Rind- und Gefliigelfleisch direkt vom Bauern

Hofladen Hofmoar

Familie Hort/Sonner, Berg 7 (gegentiber der Kapleralm), Berg. Telefon
08021 - 84 09. Suppenhiihner, Fleisch vom Weideochsen und Rind, Eier
aus Freilandhaltung, Nudeln, Eierlikdr, Marmelade. Mehrere Produkte von
anderen Landwirten.

Tratherer Hof

Familie Schnitzenbaumer, Riedern 38, Riedern. Telefon 0173 - 136 2975,
tratherer-hof@web.de. Piemonteser Rind- und Geflligelfleisch aus artge-
rechter Haltung. Rindfleisch in Mischpaketen, Enten und Ganse kiichenfer-
tig. Wir arbeiten auf Vorbestellung. Lassen Sie sich unverbindlich in unsere
Kundenkartei aufnehmen.

Bio-Woidhauser Hof

Familie Schwaighofer, Waakirchner Weg 10, Piesenkam. Telefon 08021

- 505 348, info@woidhauserhof.de. Rind- und Lammfleisch von unseren
eigenen Weidetieren. Diese werden ausschliefslich im Sommer mit Gras und
im Winter mit Heu gefiittert. Fleischbestellung auf Anfrage.
www.woidhauserhof.de

Fuchshof

Familie Reiter, Rieder 3, Waakirchen. Telefon 08021 - 909 102. Rind- und
Lammfleisch von unseren Sommerweide-gehaltenen Tieren. Geschlach-
tet und zerlegt von einer Traditions- und Familien-Metzgerei aus Wall. Auf
Vorbestellung im Frithjahr kann auch gerne im Sommer frisches Puten- und
Hahnchenfleisch gekauft werden.

Schokolade und Siifdes

Eybel Schokomanufaktur

Schokolade von hochster Qualitat, hergestellt aus ausschliefslich natirli-
chen Rohstoffen, edelste Brande von regionalen Anbietern. www.eybel.de
Offnungszeiten: MO-FR 9:00-18:00 Uhr, SA 9:00-12:30 Uhr.

Milch ab Hof acHTunG: es wird dringend empfohlen, die Milch vor Verzehr abzukochen

Brandhof
Familie Pichler, Riedern 5. Bitte eigenes Glasgefafs mitbringen.
Offnungszeiten: bitte nur zur Stallzeit, taglich 16:30-18:00 Uhr.



Wildfleisch

Gut Oberkammerloh

Kammerloh 2, Waakirchen, Email info@gut-oberkammerloh.de. Interessen-
ten von Wildfleisch kénnen sich bei Leonhard Bendel melden. Er koordiniert
die Anfragen flir mehrere Jager aus unserer Gemeinde. Nur saisonales
Angebot.

Andreas Hagleitner

Brunnenweg 34, Waakirchen, Email ingridhagleitner@yahoo.com. Wild-
fleisch von Mai-Januar, je nach Verfligbarkeit, Wildsalami, Kochsalami,
Landjager vom Hirsch.

Hirschstatt

Familie Krug, Hirschstatt 16, Schaftlach, Telefon 08021 - 78 68. Wild-
fleisch- und Wurstspezialitaten vom Reh und Hirsch auf Vorbestellung.

Backerei mit Backstube

Zum Back

Familie Motzet, Rofskopfstr. 9, Hauserdorfl, Telefon 08021 - 74 65. In unse-
rer Backstube verwenden wir vorwiegend regionale Zutaten. Keine Fertig-
mischungen, keine Fertigteiglinge, Bio-Angebote. Offnungszeiten: DI-FR
durchgehend 6:00-17:00 Uhr, SA 6:00-12:00 Uhr.

Brauereien

Hoppebrau

Markus Hoppe und Familie, Tolzer Str. 37, Waakirchen. Brauerei samt Gast-
statte. Hier werden klassische wie kreative Biere komponiert und selbst von
Hand gebraut — auf héchstem Niveau. Biere erhaltlich bei Edeka Hollenbach
und Getranke Rinner. www.hoppebraeu.de

Mariensteiner Brauhaus

Martin und Sebastian Schwind brauen Biere nach althergebrachter Tradition
mit natlrlichen Zutaten aus der Region. Verkaufsstellen: Getranke Rinner,
Alpin Oil, Edeka Hollenbach, nah&gut Hainz, Hierat.

Hauseigener Lieferservice: bestellung@mariensteinerbrauhaus.de
www.mariensteinerbrauhaus.de



Eier ab Hof

Hofladen Hofmoar
Familie Hort/Sonner, Berg 7 (gegeniber der Kapleralm), Berg. Telefon
08021 - 84 09. Eier aus Freilandhaltung im SB-Hofladen.

Bio-Woidhauser Hof

Familie Schwaighofer, Waakirchner Weg 10, Piesenkam. Telefon 08021 -
505 348, info@woidhauserhof.de. Auf unserem Bio-Bauernhof verkaufen
wir taglich frische Bioeier. www.woidhauserhof.de

Imker

Imkerei Gottfried
Wiesseer Str. 20, Schaftlach. Glaser sind beim nah&gut Hainz in Schaftlach
zu erwerben.

Bio-Imkerei Bartl
Keilsried 7, Keilsried. Wabenhonig, Bienenwachskerzen, Imkereiprodukte.
Telefon 08021 - 87 86, s.bartl@t-online.de (nach Vereinbarung).

Gemiise und Obst

Evas Paradiesgarten

Eva Vogel, Allgaustr. 50, Waakirchen. Telefon 0173 - 351 65 56. Frisches
(Demeter) Bio-Gemiise und Obst, sowie breite Palette an Trockensortiment,
www.evasparadiesgarten.de

Offnungszeiten: MI+FR+SA 9:00-12:30 Uhr, FR 16:00-18:00 Uhr.

Friichteparadies Hierat

Tolzer Str. 3, Waakirchen. Mediterrane Feinkost, Obst & Gemiise, hausge-
machte Pestos, Marmeladen und Knddel, Honig, handgemachte Tortellini
und mehr. www.fruechteparadies-hierat.jimdofree.com

Offnungszeiten: 8:00-18:30 Uhr, SA 8:00-12:30 Uhr, MI Ruhetag.

Herausgeber:
Verein Wos Guads vor Ort e.V.i.Gr. | mail@wosguadsvorort.de | 0171 - 1982 656 | vertreten durch Eva Vogel und
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Auflage 4.000 Stiick, nachste Broschiire erscheint im September 2021
Verteilung tiber das Waakirchner Gemeindeblatt, die Broschiire liegt in Geschaften aus.
Auch als PDF im Web und Gber Social Media verfligbar.

Fotos: Tom Launius




Die Angus-Zucht am Meserhof

Es geht los! Wir vom frisch gegriindeten Verein Wos Guads vor Ort freuen
uns sehr, hier in unserem Info-Flyer regelmafiig liber die Bauernhdéfe und
die Erzeuger im Gemeindegebiet, ihre Arbeit und ihre Produkte zu berich-
ten. Den Anfang macht ein ortlicher
Pionier in Sachen 6kologische Land-
wirtschaft.

»,Damals bin ich ausgelacht worden:
Der spinnt ja. Davon hat er doch nix*
erzahlt Gustl Betzinger, der ab Ende
der 1970er Jahre den einstigen Milch-
viehbetrieb auf seinem Meserhof in
Waakirchen-Unterdorf auf biologische
Landwirtschaft und Angus Rinder, eine
reine Fleischrasse, umstellte.

»Wir waren immer schon ein bisserl bio im Kopf, wollten gesund essen und
gesund leben.” Die Motivation kam sozusagen von innen heraus. Einen
weiteren Ausschlag gab fiir die Familie seinerzeit eine Veranstaltung des
Bioverbands ,Naturland®, auf der die Unterschiede zwischen konventionel-
ler und biologischer Landwirtschaft aufgezeigt wurden.

Mit der Angus-Zucht begonnen hatte Gustl Betzinger allerdings schon vor
der Umstellung und liefs ein paar Koima mit einem Angus-Stier decken.
Auch der Fleischverkauf lief bereits in den Siebzigern an. Als gelernte
Kdchin kannte sich Ehefrau Gerti schliefslich bestens mit Fleisch aus und
wie es sich verarbeiten lasst. Zunachst wurde es nur im Freundes- und
Familienkreis vermarktet. Durch Mundpropaganda ist die Fangemeinde des
saftigen, mit feinen Fettaderchen durchzogenen Fleisches schnell
und stetig gewachsen. Und der Kundenstamm ist bis heute treu.
Auf unserer Webseite www.wosguadsvorort.de kann dieser
Beitrag ungekiirzt und noch vieles mehr nachgelesen werden.
Schaut vorbei!

Unterstlitzt unsere Landwirte! Die Milch unserer Bauern steckt in den Pro-
dukten der Molkereien Bergader sowie in einigen Bio-Produkten der Mol-
kereien Andechser und Allgau Milch Kase. In der UNSER LAND Bio Milch ist
ausschliefslich Milch aus dem Landkreis Miesbach.

EDEKA Hollenbach Waakirchen, Tegernseer Str. 26, Telefon 08021 - 504 37
97. Offnungszeiten: MO-SA von 7:00-20:00 Uhr.

nah & gut Frischemarkt Hainz, Schaftlach, Alex-Gugler-Str. 11, Telefon
08021 - 234. Offnungszeiten: MO-FR 6:30-18:00 Uhr, SA 6:30-12:00 Uhr




MIT FREUNDLICHER
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Weingartner
Das Autohaus.
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