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Leben und Arbeiten im Oberland

Auf dem
Gipfel der
(Genusse

IN WAAKIRCHEN GRUNDEN ENGAGIERTE
BURGER DEN VEREIN ,WOS GUADS VOR ORT*
UND WOLLEN DAMIT DIE FAMILIENGEFUHRTEN

LANDWIRTSCHAFTEN UNTERSTUTZEN

Ur GenieBer ist das Miesbacher
Oberland eine besonders vielfalti-
ge Region. Sie mussen das Gute
nur zu entdecken wissen. Wer
aufmerksam die Region erkundet, kann
etwa im Waakirchner Ortsteil Krottenthal
eine der altesten bayerischen Rinderras-
sen sichten. Auf ihrem Bio-Bauernhof
zlichtet die Familie Weindl Murnau-Wer-
denfelser-Rinder und vermarktet direkt
Uber den Landwirtschaftsbetrieb deren
Fleisch, das in der Bio-Metzgerei Killer
im Nachbarort geschlachtet wird. Neuer-
dings halt die Familie auch Truthdhne.
Fur Nadia Sadeghian (verheiratete Brock-
mann) ist die Familie Weindl nur eines
von vielen Beispielen, wie die heimischen
Bauern die Kulturlandwirtschaft erhalten
und das Nachhaltigkeitsprinzip bei der
Erzeugung regionaler Produkte pflegen.
Um darlber zu informieren und aufzu-
klaren, hat sie zusammen mit der Waa-
kirchner Demeter-Gértnerin, Eva Vogel,
sowie mit zahlreichen Mitstreitern und der

Unterstutzung durch die Kommunalpolitik
vom Burgermeister bis zur Ortsbauerin in
Waakirchen im heurigen April den Verein
+Wos Guads vor Ort" gegrindet. ,Heimat
lebt und entsteht vor Ort", sagt Nadia
Brockmann. ,Das ist unsere Vision."
RegelmaBig berichtet der Verein ,Wos Gu-
ads vor Ort* in Blog-Beitragen auf seiner
Homepage und auch auf Facebook und
Instagram. Immer wieder ist Brockmann
fasziniert, wie sehr sich die heimischen
Landwirte mit ihrer Region identifizieren,
die Traditionen pflegen und sich etwa in
den fur das Gesellschaftsleben unver-
zichtbaren Ortsvereinen engagieren. ,Sie
fihlen sich verpflichtet, ihren Nachkom-
men eine enkeltaugliche Zukunft zu hin-
terlassen®, sagt sie. Gerade das sei auch
eine Form der Nachhaltigkeit.

Nachhaltig ist es aber auch, zu wissen,
welche Lebensmittel zu welcher Saison
die heimischen Landwirte produzieren.
Dartber informiert der neue Verein auf
Social Media und seiner Webseite. Auf



dem Marktplatzl der Homepage und
Uber einen zweimal im Jahr aktualisier-
ten Markt-Flyer wird zudem Uber lokale
Angebote informiert. Was Landwirte al-

les Gutes vor Ort - von Milch und Eiern
bis zu Honig und Fleisch — produzieren,
ist fur Eva Vogel immer noch zu wenig
bekannt. Diese Licke wolle der Verein

schlieBen und als Partner der ortsan-
sassigen Erzeuger agieren. Wer regio-
nal einkaufe, unterstitze nicht nur deren
Existenz, sondern starke ebenso die hei-

Eva Voogel ist Mitbegrinderin des Vereins
Wos Guads vor Ort",
Foto: Neubauer

mische Wirtschaftskraft und leiste einen
wichtigen Beitrag zum Natur-, Arten- und
Landschaftsschutz, so Eva Vogel.

In Waakirchen allein gibt es laut Brock-
mann noch an die 70 landwirtschaftliche
Betriebe mit zehn bis 70 Kihen. Immer
mehr steigen von reiner Milchwirtschaft
entweder ganz auf Fleischwirtschaft um,
oder betreiben eine Direktvermarktung
nebenbei, weil es sich sonst nicht mehr
lohnt. , Die Molkereien missten den Bau-
ern mindestens 40 Cent pro Liter Milch
zahlen, wenn nicht das doppelte, damit
sich hohere Investitionen in Natur- und
Tierschutz rentieren®, sagt Nadia Brock-
mann. Aber ware der Verbraucher bereit,
hoéhere Preise fur Molkereiprodukte zu
zahlen?

Weitaus mehr als die Halfte der Landwir-
te seien im Nebenerwerb tétig, sagt sie.

Fortsetzung nachste Seite



Nachhaltig wirtschafteten sie auf ganz unterschiedliche Weise. Der
Woidhauser-Hof in Piesenkam betreibe eine Hackschnitzelanlage und
schaue, dass die Moorwiese bis 1. Juli stehen bleibe, damit sich die
Samen ausséen kdnnen. Der Horpointer-Hof in Waakirchen habe ei-
nen modernen Laufstall gebaut, in dem das Heu in groBen Becken
trocknen und lagern kénne, ohne in die vielfach verbreitete Plastikfolie
eingeschweiBt zu werden. Der Hirschstatter Hof in Schaftlach backe
Brot und zUlchte Wild. Andere bauten alte GemUusesorten im Bauern-
garten an wie der Tratherer Hof in Riedern. Blihecken und -beete finde
man Uberall auf den Hofen. Okologisch wirtschafteten in Waakirchen
viele, auch ohne Zertifikat.

Der Landkreis Miesbach zahlt in dieser Hinsicht deutschlandweit zu
den Vorreiterregionen. Von den 1045 landwirtschaftlichen Betrieben
wirtschaften schon derzeit 33,7 Prozent dkologisch — der hdchste
Wert in der Bundesrepublik, wie Stephanie Stiller von der Oko-Modell-
region Miesbacher Oberland sagt. Das erklart die Projektmanagerin
auch damit, dass die Mangfall durch weite Teile des Landkreises flieBt.
Aus deren Einzugsgebiet kommt das Trinkwasser fur die bayerische
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Landeshauptstadt. Die Stadtwerke Mun-
chen fordern dort die okologische Land-
wirtschaft. Mehr als 175 Bauemn haben
ihren Betrieb bereits auf Bio-Standards
umgestelit. Viele beteiligen sich auch am
Kulturlandschaftspflegeprogramm  und
erhalten so Ausgleichszahlungen, wenn
sie besonders naturbelassen auf Flachen
wirtschaften.

Welchen Anteil daran die Oko-Modell-
region Miesbacher Oberland hat, lasst
sich mit Zahlen zwar nicht direkt belegen.
Ungewohnlich ist allerdings schon, dass
sich zur Grdndung vor sechs Jahren alle
17 Landkreis-Kommunen angeschlos-
sen haben. Das Modell ist ein Baustein
des Landesprogramms BioRegio Bay-
ern, mit dem der Freistaat okologische
Anbauflachen steigern, die Bio-Diversitat
erhdhen und die kleinbauerlichen Struk-
turen erhalten will. Sie helfe bei der Of-
fentlichkeitsarbeit - etwa mit dem
Einkaufsflhrer  Wos Guads
ausm Miesbacher Oberland”
mit Informationen zu den
Direktvermarktern der
Region - und vermittele
Kontakte wie Wissen,
beschreibt Stepha

nie Stiller den GroBteil
ihrer Aufgabe. In der
Oko-Modellregion sei-

en bislang mehr als
zwei Dutzend Projek

te umgesetzt worden,
etwa die Online-Plattform
.Miesbacher Weidefleisch*
fir die Vermarktung direkt
von den Hofen. Mit Genuss
Gutscheinen habe ein Land-
wirt seinen Rinderstall mit Hilfe der
Investitionen von Privatieuten umbauen
kdnnen.

Der GroBteil der Betriebe im Miesbacher
Oberland - knapp 700 von 1.045 - héalt
Milchvieh und weitere hundert Betriebe
haben Rinderhaltung zur Fleischerzeu-
gung, weil Ackerbau wegen der Witte-

rungsbedingungen in den etwas hoheren
Alpenvorlandlagen schlechter moglich
ist. Um einige Transporte von Kalbern
Uber langere Strecken zu vermeiden,

arbeitet die Oko-Modellre-
gion an einem neuen Pro-
jekt. Die Kernidee ist, dass
die Landwirte die Kalber
mindestens drei Monate auf
ihrem Betrieb aufziehen, ehe
sie direkt in der Region ge-
schlachtet werden, statt schon
im Alter von drei bis funf Wo
chen auf dem Viehmarkt verkauft
zu werden. Fir das Projekt hat Stiller
zudem zwei lokale Metzgereien und vier
GroBkichen aus der Region als Partner
gewonnen.
Auf lokaler Ebene arbeiten Eva Vogel
und Nadia Brockmann und die Ubrigen
Vereinsmitglieder von Wos Guads vor
Ort* langfristig fur ein groBes Ziel. Wir
wirden einmal gerne von der Genuss-

(0.): Auch der Hirschstatt-Hof wirtschaftet
/ Stefan Krug ziuchtet Wild.
{l.): Famille Weindl aus Krottenthal hélt
Murnau-Werdenfelder-Rinder, eine der
dltesten bayerischen Rassen,

Fotos: Neubauer

Gmoa Waakirchen sprechen®, winscht
sich Eva Vogel. Datlr kdnnte zusatzlich zu
den Landwirten und handwerklichen Le
bensmittelproduzenten wie Backern und
Brauern auch Gewerbe von Kunsthand-
werkern bis zu Schneiderinnen einbezo-
gen werden. ,Genuss hat mit allen Sin
nen zu tun - vom Sehen, Riechen bis zum
Schmecken®, sagt Nadia Brockmann.
In Waakirchen gebe es gentgend Ener-
gie, um all dem ein Zuhause zu geben.
Benjamin Engel



